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Jalisco

GOBIERNO DEL ESTADO

FICHA TEMATICA
Catalogo Emergente

Curso: Manejo Higiénico de Alimentos y Bebidas.
Las sesiones de acompainamiento se llevardn a cabo en las sedes y horarios establecidos en
forma presencial.
Requisitos:

e Entregar documentacioén requerida por el IDEFT en tiempo y forma.

e Gusto e interés por cocinar, cumplir con los marcos normativos relacionados con

la higiene de los alimentos, innovacién.

Objetivo:
Al finalizar el curso el participante optimizard la calidad de alimentos y bebidas en la
produccién industrial, asi como su apropiada manipulacién, mediante el cumplimiento de
las normas de calidad e higiene.
Dirigido a:
Persona con conocimiento basico en la preparacién de alimentos, aptitud y actitud positiva
relacionada con la prevencion de enfermedades por alimentos, creativa, contar con
disponibilidad para trabajar en equipo.
Temario:
Introduccidn al curso.
Manipulacién higiénica de alimentos y bebidas.
Fase de recepcion.
Fase de almacenamiento.
Fase de servicio.
Transporte de alimentos y bebidas.
Empoderamiento: igualdad y equidad de género.
Control de costos.
. Informatica.
10. Sustentabilidad.
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Duracién:
30 horas.
Compromisos:
e Asistir puntualmente a todas las sesiones.
e Participacién activa, colaboracién, cooperacién e integracién grupal.

Documento que se otorgara:

Se entregara al participante constancia con validez oficial, un mes después de haber
concluido y aprobado el curso.
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